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PRIMER SEMINARIO INTERNACIONAL

SOBERANIA ALIMENTARIA-

ALIMENTOS FUNCIONAI.ES
2025

19 Febrero / Ponencias

16:00 a 16:20 Hrs.

Inauguracién por autoridades universitarias

16:20 a 17:00 Hrs.

Dr. Jorge Luis Chéavez Servin.

Facultad de Ciencias Naturales - UAQ. México.
“La alimentacién del ser humano y la salud,

un enfoque nutriolégico de ayer y hoy”.

17:00 a 17:40 Hrs.

Dra. Leidy Johanna Gémez Sampedro.

Universidad Nacional Abierta y a Distancia

UNAD, Colombia.

“Alimentos funcionales y el potencial de los residuo
agroalimentarios como fuente de compuestos bioactivos”.

17:40 a 18:20 Hrs.

Lic. Nut. Katia Solano Leandro.

Universidad de Ciencias Médicas (UCIMED). Costa Rica.
“Revalorizacién de los Alimentos Locales para el Mejoramiento
de la Seguridad Alimentaria y Nutricional”.

18:20 a 19:00 Hrs.

Ing. Alejandro Mauricio Vargas Upegui
Gerente general de ALSEC

“Innovacién Circular en la industria lactea: Lactosuero
como piedra angular de la soberania alimentaria”.
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20 Febrero / Ponencias

16:00 a 16:40 Hrs.

Mtra. Ménica Marcela Quintero Sarria.

Universidad Nacional Abierta y a Distancia

UNAD Colombia.

“LAvicultura Responsable: Impulsando la Sostenibilidad
Alimentaria y el Bienestar Animal en Gallinas Ponedoras
de pastoreo libre y controlado (Gallina Feliz)”.

16:40 a 17:20 Hrs.

Dr. Roberto Augusto Ferriz Martinez.

Facultad de Ciencias Naturales - UAQ. México.
“Evaluacién del efecto prebiético de los polisacéridos
el Sargassum fluitans en la fermentacién microbiana de
un modelo in vitro”.

17:20 a 18:00 Hrs.

Mtra. Karen Sofia Mufioz Pabén.
Universidad Nacional Abierta y a Distancia - UNAD, Colombia
“Fortalecimiento de la soberania alimentaria a través del disefio
de bebidas funcionales: Innovacién y desarrollo local”.

18:00 a 18:40 Hrs.

Msc. Antrop. Pamela Maria Monestel Zdfiga.
Universidad de Ciencias Médicas (UCIMED). Costa Rica.
“Cultura alimentaria como patrimonio inmaterial”.
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