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CONCURSO

“Mano de la mano por unos alimentos y un futuro mejores”

FACULTAD DE CIENCIAS NATURALES UAQ | CRECER EN LA DIVERSIDAD

OBJETIVO

Promover la creatividad culinaria resaltando
ingredientes locales, saludables y sostenibles,
con el fin de visibilizar cémo la accién colectiva
puede construir un mejor futuro alimentario
para todos.

Bases de Participacion

* Equipos de 2 a 4 personas, integrados

por estudiantes, docentes o personal de
UAQ.

* Cada platillo debe reflejar el espiritu del ) FECHA INSCRIPCION
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lema: cooperacién, sostenibilidad, OCTUBRE 2025
inclusién nutricional y bienestar. PRESENTACION
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* Debe ser un platillo salado, con una SIPeNIRgoRUAq-
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Presentacién el 18 de octubre de 2025 en £l Marqoes. CP. et oo,
Campus Amazcala: se debe presentar una Qro. México.

ficha con nombre, ingredientes y cémo
refleja el lema.

Primer lugar: reconocimiento oficial y
premio de $ 3000.00 MXN.
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